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Stephanie e Ilenia entrano in corsa

Sempre pin animata la lotta per il podio in vista della premiazione intermedia

ATY Paccosi di Furla az-

zarda il sorpasso e sale in

vetta alla classifica (1018
voti) davanti a Simona Simoni
(Geox) con 1010 e Alessia Darini
(Gabrielli calzature, 986). Ma la
battaglia per decidere chi si aggiu-
dichera il podio in vista della pre-
miazione intermedia del 21 aprile
¢ tutt’altro che chiusa. Solo una
manciata di voti separano, infatti,
Lara Cellerini (Golden Point),
quarta con 977 tagliandi e Clau-
dia Lenzi (Kathy Van Zeeland)
quinta a 951 dalla «zona premi».
E dopo la tappa intermedia parti-
ra il rush finale dell’iniziativa, e
sarenno decretati i nomi dei pri-
mi classificati. Per loro in palio
ricchi premi: un computer per il
vincitore, una videocamera per
chi si piazza al secondo posto e
una fotocamera digitale per la me-
daglia di bronzo. Per continuare a
votare 1 vostri commessi preferiti
basta inviare o portare alla reda-
zione, in via Don Minzoni 24c, i
coupon — in originale, non foto-
copie — presenti sul giornale,
con nome e cognome del commes-
so/a ideale, scrivendo anche qual
¢ il nome del negozio dove lavora.

TRA le nuove entrate in corsa
per la volata finale ¢’¢ anche il sor-
riso solare di Stephanie De Luca,
di Thermeland. Giovanissima, ap-
pena 22 anni, ha giu esperienza
nel settore: «Ho iniziato qualche
anno fa, dopo la scuola a lavorare
al pubblico — racconta —. Mi pia-
ce questo lavoro perché permette
di conoscere sempre gente nuo-
va». Un ambiente di lavoro piace-
vole e divertente quello di Ther-
meland: «Anche per il futuro mi
piacerebbe continuare a portare
avanti Pattivitan.

Ha iniziato per caso, poi ha capito
di aver trovato il suo lavoro ideale
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Compila il tagliando e recapitalo o spediscilo alla redazione
NON SI ACCETTANO FOTOCOPIE

de “LANAZIONE” della tua citta

Ilenia Lenzi, 26 anni: «Ho inizia-
to con quest’attivita mentre fre-
quentavo l'universita. Studiavo
lettere e filosofia e cercavo un la-
voro part-time per contribuire al-
le spese universitarie». Ilenia, in-
fatt1 ha lavorato prima cinque an-
ni al «Colorado» di Monsumma-
no, poi & passata al negozio Seatt-
le di Montecatini: «Quando mi si
& presentata ’'opportunita profes-
sionale di trasformare il lavoro
part-time in lavoro a tempo pieno
ho deciso di abbandonare gli stu-
di». Qualche rimpianto? «Certo,
non ¢ stata una scelta facile — ag-
giunge — ma col passare del tem-
po sentivo che questo lavoro mi
gratificava e mi appagava sia dal
punto di vista professionale che
umano. Cosi non ho potuto farne
piu a meno. In anni di lavoro da
commessa si € creato un legame
speciale con molti clienti ed e bel-
lo sapere che molti hanno piena fi-
ducia nei nostri consigli».

Il gruppo al lavoro al ristorante «Da Angiolo» a
Traversagna fino al giorno della chiusura

Stephanie De Luca, 22 anni

llenia Lenzi, 26 anni

Katy sorpassa e conquista il primato

CONQUISTA il primo podio Katy Paccosi
(Furla) 1018; seconda Simona Simoni (Geox) a
1010; terza Alessia Darini (986). Seguono Lara
Cellerini (Golden Point) con 977 voti; Claudia
Lenzi (Kathy Van Zeeland) 951; Valentina
Benigni (Foto-ottica Pluto Piazza Italia) sale a 708.
Poi Barbara Tedde a 396; Andrea Bonelli (bar
ristorante La Cascina) a 337; Guja Benedetti
(Massimo Rebecchi) 268; Serena Scaffai (centro
Tim) 241. Alessandra Fantozzi (Cioni Sport) 218;
Antonella Piattelli (edicola Viale Verdi) 168;
Selene Petrini (G-plays) 162; Sabrina Mori
(Gelateria L’altromare) a 112; Chiara Monti
(Bonvicini) 107; Manuela Badalucco (ristorante
Lanterna Blu) 105; Michela Dogana (012
Benetton) 97; Anna Ciulli (La Gardenia/Corso
Matteotti) 96; Donatella Caci (Estetica Fior di
loto) 65; Katia Labanca (Bartolini) 59; Stephanie
De Luca (Termeland) 49; Massimo Barni (edicola
39; Elena Francesconi (Massetani) 37; Laila

Paolini (Capriccio 2) 29; Beatrice Filippi (La
Gardenia Viale Verdi) 27; Susanna Biagi (Geox) e
Alessio Nardin (Bonvicini) 24; Rosaria De Paola
(Beba chic/Grocceo) 21; Gianna Bini (Beba
chic/Corso Matteotti) 20; Simona Vannelli
(Shopping) e Mariangela Mariotti (Fiacchini) 18;
Daniela Biondi (Panificio Trovo) e Gianna Murgia
(gioielleria Rayola) 16; Ilaria Basile (Gardenia
Viale Verdi) 12; Michela Teglia (farmacia La
Stazione) 14, Elena Riccomi (Gardenia V.Verdi)
10; Laura Poli (Gardenia V.Verdi) a 9; Mariarosa
Vona (Seattle city) e Barbara Morini (bar Biondi)
8; Sara Ferlizzo (bar Biondi) 6, Catia Cerami
(Sisley) 5, Sabrina Pacera, Roxana Voinescu
(Bartolini) 4; Ilenia Lenzi (Seattle city) 3; Carla
Palma (Benetton) e Annalisa Viceli
(Gardenia/Corso Matteotti) a 2; Debora Caffiello
(Gradenia/ Viale Verdi), Cristina Severi (farmacia
La Stazione), Valeria Tesseri (Bar Riviera);
Michela Macesi (Gardenia Viale Verdi) 1.

PER ANNI E’ STATO UN PUNTO DI RIFERIMENTO PER | BUONGUSTAI

Ha chiuso 1 battent: 1l ristorante «Da Angiolo»

IL NOTO chef Angelico Gentili, noto a tutti co-
me Angiolo, ha chiuso il suo omonimo ristorante
storico di via del Calderaio 2 a Margine Coperta.
«Mio padre dopo 35 anni di attivita ha deciso di
chiudere — spiega il figlio Fabio — inizialmente
il locale era nella piazza di Borgo a Buggiano, solo
in seguito ci trasferimmo a Margine. Adesso An-
giolo ha appena compiuto 64 anni e quindi ha deci-
so di sospendere questa attivita, che aveva intrapre-
so da quando aveva 15 anni. Nonostante le nume-
rose opposizioni della nostra affezionatissima
clientela ». Angiolo ha avuto da sempre la passione
per la buona cucina ed una ricerca ossessiva per il
prodotto eccellente. Frequento la scuola alberghie-

ra di Torino e poi inizio la sua grande carriera rien-
trando in Toscana. Il ristorante era diventato una
tappa obbligatoria per tutti gli amanti del pesce,
infatti, lo chef in questione garantiva la freschezza
del prodotto: «Casse di scampi freschissimi arriva-
vano direttamente dai pescherecci di Viareggio an-
che un’ora prima di servirli. E se il pesce “buono”
non era disponibile, allora il locale non apriva —
seguita Fabio —. Il 29 marzo abbiamo salutato gli
habitué, ma, questi ultimi non si arrendono, infat-
ti, hanno proposto a mio padre di non abbandona-
re le “armi del mestiere” e di iniziare a fare lo chef
a domicilio!Chissa, vedremo in futuro!» .

Chiara Cavalli




